
种植参数

酿造参数

爱利莫山谷 ·卡塔拉托白葡萄酒 MONT'ELIMO CATARRATTO

这是一款出自纯种西西里卡塔拉托白葡萄进行制作的佳酿，芬芳四溢、品质细

腻、口感层次丰富，具有鲜明的风格和香型内敛的气质。葡萄的收获在9月的
前十天进行，采用人工采摘来保持浆果的完整性，在低温（4°C）下严格进行
浸渍和软压。法齐奥酒庄爱利莫山谷系列的卡塔拉托白葡萄酒，源自典型的西

西里岛风情。该款佳酿酒体新鲜，却又非常能代表西西里这个风格多元的岛

屿。

酒品等级：西西里DOC级

感官分析

色泽：黄绿色

香型：山楂、梨、白桃和柑橘的混合香气

口感：口感鲜美而持久。清新和芬芳伴随着果香和花香

品尝方式

搭配：适合搭配白肉、烤蔬菜以及鱼类主菜，以及搭配山羊奶酪

推荐酒杯：郁金香

饮用温度：8-10°C

交易参数

发行渠道：餐饮业

年产量：12000瓶
容量：750毫升
包装：6瓶／箱

葡萄栽种样式：反篱架栽培

使用的葡萄藤：卡塔拉托葡萄100%
葡萄园：西西里西部

海拔：海拔350米
土壤类型：壤土 - 粘土
葡萄园朝向：西南

葡萄藤修剪方式：居由式

种植密度：4500株／公顷
葡萄产量：7000千克／公顷
收获期：9月上旬
采摘方式：手工

酒精含量：12.5度
亚硫酸盐浓度：95毫克／升
生产流程：轻压葡萄，在不锈钢罐中缓慢温控发酵

瓶内沉淀时长：3个月


