
BRUSÌO - CARRICANTE CATARRATTO 私语—卡⾥坎特 ·卡塔拉托

种植参数

酿造参数

 卡⾥坎特和卡塔拉托是两种伟⼤的西西⾥本⼟葡萄的融合，赋予了这款特⾊
葡萄酒年轻⽽激烈的⽣命⼒，带给⼈鲜明的愉悦和现代性质。⼿⼯采摘的葡

萄，最⼤程度地在酿造前保持着它们的完整性。随后的低温去梗和浸渍，有

助于避免着⾊物质的氧化，同时保持住淡⻩⾊泽。然后是轻压、和缓慢的温

控发酵。私语是⼀款带有优雅芬芳花⾹的⽩葡萄酒，由迷⼈的果⾹和⾟辣⾹

调组成，是⼀款富含⾼贵精神的典型西西⾥⻛味⽩葡萄酒。

产地标识：西西⾥DOC级

感官分析

颜⾊：⽶⾊，清澈明亮

⾹型：桃⼦和甜⽠的甜美⾹⽓混合着淡淡的⾹料和茉莉花⾹

⼝感：新鲜、⼲燥。⻛味年轻迷⼈，冲击感强烈。余味带着⼀连串令

⼈着迷的⾹⽓

品尝⽅式

搭配：适合搭配⽩⾁、炖菜和菜糊。也很适合搭配烩饭、以扁鲹为基础的主菜

和副菜

推荐酒杯：郁⾦⾹

饮⽤温度：9°C

交易参数

发⾏渠道：餐饮业

年产量：22000瓶
容量：75 cl
包装：6瓶∕箱

葡萄栽种样式：反篱架栽培

使⽤的葡萄藤：卡⾥坎特60%、卡塔拉托40%
葡萄园：西西⾥西部

海拔：海拔350-400⽶
⼟壤类型：钙质—粘⼟
葡萄园朝向：西南

葡萄藤修剪⽅式：居由式

种植密度：4000-4500株∕公顷
葡萄产量：6000-6500千克∕公顷
收获期：9⽉上旬
采摘⽅式：⼿⼯

酒精含量：11.5度
亚硫酸盐浓度：90毫克∕升
⽣产流程：⽤葡萄汁（4°C）对果⽪进⾏去梗、冷浸渍。轻压葡萄后缓慢温控发酵。冷瓶装
瓶内沉淀时⻓：3个⽉
葡萄酒保质期：3年


