FAZIO (4 aY?) 72,392

Produttore: Fazio Casa Vinicola in Erice

Zona di Produzione: prodotto nelle tenute viticole nel territorio della DOC Erice
Selezione delle migliori vinacce di: Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon

e Merlot, prodotte in Erice e conservate in atmosfera controllata

Sistema di distillazione: discontinuo con caldaiette di rame

a corrente di vapore.

Affinamento: un anno in barrique Troncais dAllier a media
tostatura.

Colore: ambrato.

Profumo: complesso, delicato, avvolgente, con grande personalita.
Fra le molteplici sensazioni avvertite spiccano la ciliegia marasca,

i piccoli frutti di bosco, il cioccolato, la vaniglia.

Sapore: ricco, avvolgente, delicato di grande armonia e persistenza.
Bottiglia: 50 cl - 45% Vol.

Abbinamento: deliziosa con cioccolato e dolci al cucchiaio a base
di cioccolato, ideale compagna per un buon sigaro.

Producer: Fazio Winery and vineyard in Erice

Area of production: produced in the vineyards in the Doc Erice territory
Selection of best marks of: Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon and
Merlot, produced in Erice and preserved at a controlled atmosphere.
Distillation process: discontinuous steam alembic,

in copper heating chambers.

Maturation and aging: one year medium toasting in barrique

of Trongais d'Allier.

Color: amber.

Perfume: complex, delicate, involving, with great character.

It is possible to perceive various sensations, such as marasca cherries,
wild fruits, chocolate, vanilla.

Taste: rich, involving, delicate, very harmonious and persistent.
Bottle: 50 cl-45% Vol.

Accompanies: best served with chocolate and chocolate dessert, ideal
with a good cigar.
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